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Norrbo Central &r en liten vilskott krog med fullstidndiga réttigheter i lilla Norrbo utanfor
Hudiksvall. Liget dr naturskont med utsikt over sjon Sodra Dellen. Restaurangen uppskattas
for sin mysiga och hemtrevliga atmosfir av savil utsocknes géster som lokalbefolkning. De
nuvarande dgarna, tva inflyttade ingenjorer, har under tva ar pa fritiden renoverat fastigheten
samt startat upp och utvecklat verksamheten, visat att den fungerar och vill nu att ndgon ny
dgare tar Over och utvecklar verksamheten ytterligare. Namnet Norrbo Central foddes ur
tanken att vara en central motesplats i Norrbo — vilket krogen ocksa har blivit.

Fastigheten

Fastighetsbeteckning: Hudiksvall Halsjo 3:12

Adress Halsjo 53 samt 55, 820 64 Nisviken

Laget ar centralt beldget i Halsjo mitt emot Handelsboden.
Fastigheten dr ansluten till gemensamt vatten och avlopp.
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553
G
YN

]
& g

0.0

cd

RS

|
|
|
. | Mot
____________ | Gammelst.
e T T T —— d
. / [\
Tomtgréns Trastaket Serveringsomrade

Mot
Hudiksvall

Tomtarean ér 2750 m” och fastighetens taxeringsvirde var 87 000 SEK ar 2008. Tomten dr
bebyggd med tre hus: Restaurangbyggnaden i vister, “bageriet” i dster och ett enkelt garage i
soder. Husen var vid 2008 ars taxering virderade till 0 SEK med ett byggnadsvirde under

50 000 SEK och taxeringskod 213. Detta kommer att dndras vid pagaende taxering.
Gardsplanen mellan de tre husen utgors av en stor plan grisyta lamplig for parkering med
plats for ca 10 bilar. Vister om restaurangen finns ett inhdgnat omrade om ca 500 m?” i den
gamla tridgarden med bland annat frukttrdd, rosor och rabarber. Grasmattan har utnyttjats
som uteservering i “tradgarden” diar man har kunnat dricka 6, sitta och ita, spela krocket eller

lata barnen leka. Framfor restaurangen finns ett par blomsterrabatter, sparrisodlingar och en

stor mingd vilda smultron.
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Restauranghuset

Restaurangen har en yta av ca 57 m” fordelat pa hall, tvd rum for gisterna, ett kok och en
gésttoalett. Huset dr en gammal timrad parstuga renoverad till en gemytlig och vilfungerande
standard. Vid renoveringen har en professionell fargsittare anvints som radgivare for att ge
en behaglig atmosfir. Huset virms med direktverkande el samt en mycket effektiv vedkamin i
det norra rummet. Elsystemet dr modernt med savil automatsikringar som jordfelsbrytare.
Huset har ett relativt nytt och titt plattak. Vinden dr oinredd och anvinds som kallférrad. Det
finns utrustning for tradlost internet i huset.
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Det sodra rosarandiga rummet &r lampligt for ca 16 sittplatser. Ena viggen pryds av en
naturinspirerad och spidnnande bildtapet. Rummet &r moblerat med stolar, bord och kokssoffor
i loppisstil.
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Det norra blablommiga rummet har en uppskattad vedkamin, vit brostpanel och en mild tapet
i gammal stil. Till inredningen hor forutom bord och stolar dven en gammal képmandisk,
bardisk, displaykyl, vil fungerande antik kaffekvarn, skap, disk- och vedstéll. Har finns
normalt plats for 12 gister (ofta tringer sig fler in runt bordet vid den virmande kaminen och
baren).
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Farstun upplevs dven den som hemtrevlig med en rad héngare for gésternas jackor. Storre
delen av kunderna kdnner sig sa hemma att de dven stiller av sig skorna i hallen vilket saklart
underlittar stidningen. I anslutning till hallen finns dven en gésttoalett samt en kall
stadskrubb/forrad.

Toaletten dr friasch och litt att halla ren med bla klinkers pa golvet och vitt kakel pa utsatta
vaggar.
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Koket dr ett minimalt men vl fungerande restaurangkok diar man far arbeta enligt principen
att skilja i tid. Vid Norrhilsinge miljokontors inspektioner har vi fatt lokaler och verksamhet
godkinda utan anmirkningar. Utrustningen bestar av tre rostfria biankar med tva hoar och
engreppsblandare, handtvittfat med engreppsblandare, dldre diskmaskin for storkok som
diskar en back pa ca 3 minuter, hyllor och skap, spisflakt med litt diskbart fettfilter,
induktionsspis med 4 zoner, varmluftsugn, ett fullhogt kylskap, en fullhog frys, ett halvhogt
kylskap, mikrovagsugn samt behallare for kéllsortering av koksavfallet.
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Till restaurangen hor dven en storre uteservering med blandade café- och utemobler samt roda
parasoller (utan reklam) och fasta fisten for dessa i ricket. Fran uteserveringen har man en
underbar utsikt dver Halsjoviken i sjon Sodra Dellen. Uteserveringen har dven en trappa
direkt ner till den med staket inhdgnade tridgarden som #@ven den i dagsldget omfattas av
serveringstillstandet for alkohol. Handikappingangen till restaurangen gar via uteserveringens
ramp.

’Bageriet”

Det si kallade “bageriet” om ca 75 m” anviinds for nirvarande som personalutrymme
inklusive toalett med dusch, kontor, férrad och konferensrum. Huset dr nagot nyare én
restaurangbyggnaden, formodligen 1930-tal, och forsett med falsat plattak. Elinstallationen &r
till stor del renoverad med jordfelsbrytare och automatsékringar. Huset virms med
direktverkande el samt en effektiv och tyst luft-luftvirmepump fran 2010. I husets ena horn
finns ett enkelt pentry med diskbank, litet kylskap och 16s kokplatta. Konferensrummet dr
ljust och frascht med plats for ca 16 personer. Personaltoaletten &r nyrenoverad med ny
vatrumsmatta, nytt porslin och ny duschkabin. I kontorsutrymmet finns plats for ca fem
kontorsplatser och telefonledning med mgjlighet till ADSL-anslutning for internet med mer
an 10 MBit/s. Nitverkskabel finns dragen mellan de tva husen vilket innebar att
internetanslutningen @ven gar att anvinda i restauranghuset (anvindbart t.ex. till kortldsare).
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Ovanfor det inredda markplanet finns en stor kallvind, 1dmplig for férvaring av skrymmande
utrustning. Det finns dven ett rum med hirlig utsikt, vilket efter renovering kan anvéndas for
t.ex. Overnattning.

Det falsade plattaket dr inte 100% titt vilket innebér ett visst takdropp vid regn, vilket dock
snabbt torkar upp i den luftiga vinden. Vi kénner inte till nagra fuktskador pa huset som inte
blivit atgirdade. Man bor dock vara vaksam och skota takskottning pa utbyggnaden samt leda
bort regnvatten fran viggarna for att undvika att fuktskador uppstar.

Den orenoverade kéllaren har tidigare inrymt Einar Gustavssons bageri. Ugnen, maskiner,
platstdll m.m. fran den tiden finns kvar. Killaren fungerar i dag som férradsutrymme.

Till huset foljer ett flertal kylar och frysar samt en médngd mdobler.

Garaget

Det enkla garaget &r pa ca 40 m” med utrymme for en bil samt ett forradsutrymme, tidigare
tvittstuga. Huset &r forsett med pannplat. Periodvis har taket saknat nagon plat och innertaket

har da blivit fuktskadat. Huset har nu torkat upp och star stabilt och &r inte i akut behov av
renovering for birigheten.
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Verksamheten

Da Norrbo Central drog igang efter renovering sommaren 2010 var dppettiderna generdsa och
gisterna langt fler dn forhoppningarna hade tillatit. Det var forstas véldigt roligt men efter tre
veckor fick de tva oerfarna krogarna stinga verksamheten p.g.a. utmattning, och tinka om.
Det nya konceptet landade i att begriansa oppethallandet till de flesta fredagkvillar, och nu
fungerade det mycket bra for krogarna. Aven giisterna accepterade glidjande nog de nagot
oregelbundna Oppettiderna. Under juli manad 2011 holls det 6ppet tre kvillar i veckan.

Endast en liten annonseringskampanj i Hudiksvalls Tidning har genomforts, eftersom den sa
kallade mun-mot-mun-metoden samt marknadsforing via sociala medier (Facebook och
blogg) har fungerat tillrickligt bra for att ticka krogarnas 6nskemal. Gisterna har till stor del
kommit fran Norrbo, men i takt med att ryktet har spridit sig har dven utsocknes bestkare och
stamkunder blivit mer frekventa. Under sommaren passerar ett stort antal semesterbestkare
precis utanfor restaurangen, da den ligger jamte ett kint turiststrak (snart forhoppningsvis
brunvit-skyltad vidg) mellan Dellensjoarna.

Norrbo Central har till stor del haft lokala producenter som matleverantorer, sasom Dellenlax,
Kristians gard, Farmens Ekovaror samt egenfangad fisk. Ekologiska ravaror och ravaror av
hog kvalitet har gérna valts. Restaurangens attraktionskraft har byggts pa personligt och
hjartligt bemotande, vilsmakande mat som lagats fran grunden samt servering av alkohol.
Den bifogade menyn i slutet pa detta prospekt ger en bild av restaurangens inriktning.

Gisterna har beromt verksamheten for dess goda mat (till gliddje for de tva
ingenjorskrogarna), att krogen dr hemtrevlig och mysig, och for att den ligger pa landsbygden.

Det sistndmnda har varit en viktig del for kr6garna, som brinner fér en levande landsbygd.

Omsittningen har sedan starten okat stadigt. Nu snittar den ca 7 000 SEK/kvill med dppet
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uppnadda omsittningen &r drygt 16 000 SEK under en kvill. For en erfaren/utbildad krogare
och med lamplig marknadsforing dr det sékert mojligt att uppna helt andra belopp.

Krogarna har ofta haft nagon ungdom fran bygden pa timanstéllning i verksamheten. Denna
har hjilpt till i koket samt stiddat lokalen.

Norrbo Central
Omsiéttning juli 2011
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Utvecklingsmojligheter

Da Norrbo Central startade fanns visionen om att utdva turistverksamhet, sasom uthyrning av
batar, cyklar och snoskor samt naturupplevelser och kurser. Efter omstruktureringen av
verksamheten har dock ingen tid funnits for nuvarande #dgare att utveckla denna del, som
dgarna ser har stor potential som komplement till krogverksamheten.

Inte heller har tanken om konferenser och kontorshotell hunnit bli marknadsférd i nagon
nimnvérd utstrickning.

Gillande krogen har man upplevt en efterfragan pa catering, nagot man ocksa har levererat
vid ett par tillfillen. Bokningar for grupper sasom skolor, familjer och fester har ocksa

forekommit. Man har nagra ganger haft temakvéllar runt musik eller en viss nation vilket har
varit uppskattat.

Endast fantasin sétter begrédnsningarna ...

ﬂ\i 6 °O t '7
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Pris

Verksamheten siljs i sin helhet inkluderande fastighet, utrustning, mobler, kassaregister,
hemsida, logotype etc., exklusive egenkontrollprogram, till hogstbjudande med ett utgangspris
pa 750 000 SEK.

For ytterligare information och visning kontakta:

Bodil Nylander, 070-677 10 12, bodil@norrbocentral.se
eller

Henrik Rodjegard, 0730-49 59 70, henrik @ norrbocentral.se.




Dryck

Se separat meny for ol,
vin och drinkar!

Alkofritt
Kranvatten
Bubbelvatten
Saft

Juice
Laskeblask
Lattol
Alkoholfri 6l
Alkoholfri cider
Alkoholfritt vin (glas)
Kaffe/The

Cider
Cider (Xide, blandade) 33 cl
Cider (torr, apple) 33 cl

Sprit

Beefeater gin

Grants/Jack Daniels/
Famous Grouse whisk(e)y
Bacardi rom svart/vit

OP aquavit

Absolut vodka/kurant
Grappa Gewurztraminer
Sierra Tequila

Baileys

Findricka

Whisky Mackmyra/Laphroaig
Tequila Los Tres Toinos
Cognac Svart Renault

Rom Diplomatico

Likor o.d.

Lapponia hjortronlikor
Passoa passionslikor
Martini vermouth rod/vit
Marsala dessertvin

Special
Hojt "Helens baver"

Gratis

10:
10:
15:
15:
25:
25:
30:
15:

40:
50:

15:

15:
15:
15:
15:
15:
15:
15:

20:
20:
20:
20:

10:
10:
10:
10:

15:

-/cl

-/cl
-/cl
-/cl
-/cl
-/cl
-/cl
-/cl

-/cl
-/cl
-/cl
-/cl

-/cl
-/cl
-/cl
-/cl

-/cl
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Smatt & gott
Ost(-ar) 50:-

Valj bland kvallens urval av ost:
En (storre) till tre (mindre) bitar.
Till detta kommer lite knacke, en
bit surdegsbrdd och en klick
marmelad. Vi hjalper dig garna
med eventuellt vinval.

Latta ratter
Piroger 60:-

Vand Gorby”s ryggen och spana in vara rejala
hembakade piroger, en med kottfarsfylining
och en med grot- och baconfyllningen.

Gron artsoppa 50:-
Ljuvligt graddlen och vargrén ar denna soppa
som du avnjuter med pepparrotsost pa brod.

Rejalt

Farmens utskurna notbiff 150:-
Asa och Bjoérn pa Farmen i Grangsjo har latit
kottet mora langre an du vagar tro for att fa fram
ett supermoért och otroligt smakrikt kott. Varje
koéttleverans provsmakas for att sakra kottets
prima kvalitet. Vi serverar stolt dessa biffar
medium rare med potatisgratang, svampar,
pepparsmor och en skiva gronmaogelost.

Ta garna vart réda Ripassovin eller den alkoholfria
olen Stortebeker till denna ratt.

Kallrokt Dellenlax 130:-

Den har regnbagen ar odlad av Hellsén och Rask
utanfor Halsjoholmen precis nedanfor Norrbo
Central. Det rena sjovattnet ger en erkant god
kvalitet pa fisken. Vi steker den latt och serverar
med kokt delikatesspotatis, haricot verts och en
ljuvlig hjortronsas.

Till laxen kan vi framforallt rekommendera vitt
Gewurtztraminer eller det latta r6da Beaujolais
Royal. Som alkoholfritt alternativ passar den torra
cidern Stowford Press.

Sott a gott

Jordgubbsdrom 50:-

Vaniljglass med varma
jordgubbar, gradde, hackade
notter och choklad toppat med
jordgubbslikér. Oj oj oj, sager vi,

sofistikerat ©

vid intresse.
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Tre korvar
Tre olika korvar med tomat och
syltlok ar ett fint tilltugg till 6l.

Syltad ingefara
Serveras med vispad gradde och/
eller glass. Kryddigt, sott och

Norrbo Central

Liten charmig restaurang

saa4 gott! kryddad med underbara gaster,
nu till salu. Prata med personalen

50:- Vitloksbrod 20:-

Tva rostade brodskivor som vi
brer rikligt med vitlokssmor pa.

Salta notter /Chips 15:-

For de sma liven

Pizzasmorgas 30:-
Gjord pa en polarkaka med mild tomatsas,
skinka och ost ovanpa.

Kottbullar 40:-

Ekologiska kéttbullar med pasta, ketchup och
de gronsaker du sjalv dnskar.

NC-burgare 100:-

Var svulstiga hamburgare som redan har blivit en
klassiker. Gjorda pa kott frdn Farmen (se t.v.).
Brodet ar bakat av Frimodigs i Gammelstrang och
forutom farsburgaren ligger dar agg, ost, bacon,
dressing, saltgurka, farska gronsaker, ketchup
och senap. Allt serveras med klyftpotatis.

Till burgaren dricker man saklart Coca cola ©
eller kanske grillrestaurangen Texas Longhorns
eget roda vin.

Lammkorv 90:-

P& Kristians i Delsbo har man inte bara en fin
omsorg om sina djur, man vet ocksa hur en riktig
korv skall smaka. Den har korven innehaller inga
konstigheter bara kétt, lite spack och kryddor. E-
nummer och potatisstarkelse undviker man. Vi
serverar korven med klyftpotatis och stekt &gg.

Ett stort glas mjolk eller en kall ol till detta?

Chili con carne 80:-

En lagom het kottfarsgryta med bénor och en
massa gronsaker, som du far med sallad, creme
fraiche och vitt brod.

Har passar forstas en Corona/Stortebeker och
kanske en liten fin tequila.

40:- Glasspinne 10:-

En liten munsbit.

Chokladtryffel 30:-

X:- Henriks hemgjorda tryffel med

- smak av kryddig stjarnanis. Till
det en klick tranbarssylt som
Bodil har plockat baren till pa en
frostig myr nara Lintjarn!

j—(—
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Vin
ROtt vin

Husets (Glas 50/Halv 110/Hel 220 kr)
Beaujolais Royal

Barig, ortig smak med inslag av jordgubbar och hallon.

Il Conte (Montepulciano d'Abruzzo)

Mycket fruktig smak med inslag av fat, korsbar, orter,
lakrits och vanilj.

Helflaska

Texas LOnghorn (Charcoal Shiraz)

Fruktig och fyllig med mjuk tanninstruktur och toner av
mérka bar, viol, charkuterier och peppar. 270 kr

| Castel (Ripasso)

Utvecklad, kryddig smak med inslag av fat, torkade
korsbar, romrussin, mintchoklad och vanilj. 290 kr

Vitt vin
Husets (Glas 50/Halv 110/Hel 220 kr)
Lindemans Bin 65 (Chardonnay)

Torr, fruktig smak med inslag av fat, gula &pplen, persika
och vanilj.

Jacob” s Creek (Chardonnay)
Torr, ungdomlig, fruktig smak med inslag av fat, ananas,

citrus och gron banan.

Helflaska

Gewurztraminer (reserve Henny)
Torr, kryddig, blommig, druvtypisk smak med inslag av
litchi, honung, ananas, rosor och grapefrukt. 290 kr

Prosecco (rizzolato)

Mousserande. Torr, fruktig smak med inslag av paron,

vingummi och mandarin. 250 kr

Alkoholfritt vin
(Glas 30kr/Hel 100 kr)

Rott

LoxXton (cabernet sauvignon)
Barigt, syltigt och aningen ortigt

Vitt
Loxton (semilion Chardonnay)

Torrt och fruktigt med viss s6tma

Ol, vin &
drinkar

Ol

Alkoholfri ol

Stortebeker 33 cl 25:-
Lattol

Spendrups 33 cl 15:-
Mellanol

TT 33 cl 35:-
Ljus lager

Corona 33 cl 40:-
Arton56 33 cl 40:-
Arboga eko 50 cl 60:-
Eriksberg 50 cl 60:-
Mariestads 50 cl 60:-
Staropramen 33 cl 40:-
Mork lager

Zeitgeist 33 cl 40:-
Ale

Oxford Gold 33 cl 40:-
Kilkenny (patron) 44 cl 50:-
Oppigards Golden 33 cl 40:-
1698 33 cl 40:-
Whitstable Bay 50 cl 60:-
Stout

Guinness (patron) 50 cl 60:-



Drinkar

med prisexempel

White Russian ‘
Vodka (4cl), kahlta (2cl), 1
graddmjolk |

75:-

Irish coffee
Whisky (4cl), kaffe,
socker, gradde
60:-

&

Frozen Strawberry
Margarita
Tequila (4cl), triple sec
(2cl), lime, sockerlag,

jordgubbar
90:- * £

=)
Copperino
b Galliano (2cl), kaltha (2cl),
B 4 gradde, muskotnot
w 60:-
\'\,-:é_i )
Ragnar
Absolut Kurant (4cl),
lime, fruktsoda
60:-
- ¥
- Dry Martini
i Gin (3cl), vermouth
(3cl), oliv
75:-

Hot shot
Galliano (2cl), kaffe (2cl),
gradde
40:-

=

Beachfloat
Passoa (3cl), Vodka lime
(3cl), tranbarsjuice,
apelsinjuice, citron
75:-

Gin och tonic
Hmm. Gin (4cl) och tonic?!
60:-

Long Island Ice Tea
Vodka (2cl), gin (2cl), rom
(2cl), tequila (2cl),
cointreau (2cl), lime, cola
150:-

Kiwi daiquiri
(Alkoholfri)
Kiwi, fladersaft, \
citron, sockerlag
40:-
I
e —

Lingon caipirinha
(Alkoholfri)
Lingon, svartvinbarssatft,
sockerlag, sodavatten
40:-

P %“,:\
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